Tl DOCUMENT G5/SQ /D /039/06
C}Vlaﬂﬂlc’f'ﬁ Date de création : 08/12/98
Nl 2t FICHE TECHNIQUE PRODUIT 'Igate dellrfvision : 02/01/07

g 2 2o age :

20110

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE bq 2.8kg

DLC 21 jours
Durée de vie a réception 15 jours
Conserver au frais entre 0°C et 4°C.

EANI3 3479960000981 DUNI4  13479960000988

Composition et allergenes

vinaigre, sucre, sel, épaississant : gomme de xanthane, ardme naturel citron,
conservateur : sorbate de potassium), vinaigre d'alcool, purjus de citron.

Ingrédients : Carottes fraiches rapées 85%, sauce carotte 15%(huile de colza, eau,

OGM :
lonisation :

Absence d'ingrédients OGM et/ou 1ssus dOGM
Produit non ionis¢ et ne contenant pas d'ingrédients ionis€s

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUE ET
SPECIFICATIONS MICROBIOLOGIQUES NUTRITIONNELLES

- Caroiies fraiches ripées 85%, sauce carlie 15%(huile de colza, eau,
consenvatewr - sorbate de potassium), vinaigre alcool, purjus de cilron.

(0 1)13479960000988( 17)230802( 10999999 Consenver enire 0 et +4C°

Lot 999999 nic 02/08/2023
Dale de fab  12/07/2023
Poids Net 2800 Kgs

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE bg2 8kg

Lot 999999 . 02/08/2023

Daile de fab 120772023
PoidsNel  2800Kos

34799607000981

- Listeria monocytogenes /25¢  Non détecté pH : 3,50 - 4,15
Tolérance a DLC /g <100 Matiéres grasses (g/100g) : 5.8
- Salmonella dans 25g Non détecté dont Acides gras saturés (g/100g) : 0,4
Glucides (g/100g) : 7,5
- Flore Totale /g <100 000 dont Sucres (g/100g) : 7,1
Ratio FT/FL <100 Protéines (g/100g) : 0,8
- Staphylococcus aureus /g <100 Sel (g/100g) : 1
-ASR /g <10 Taux d'ensaucement (%) : 16
-E. coli/g <10 Energie (kcal/100g) : 91 NUTRI-SCORE
- Bacillus cereus /g <500 Energie (Kj/100g) : 380
Conditionnement :  barq clipsée Longueur (mm) : 200,00|(Colis de : 1
Poids Net : 2800 grs Largeur (mm) : 200,00(Nb colis / couche : 24
Hauteur (mm) : 129,00|Nb couche / palette : 8
MODELE ETIQUETTE DATE CREATION  17/11/05
DATE MODIFICATION  12/07/23
ROTTES RAPEES VIN. bq 2.8kg EMBO02215A Date Signature
Chemin de roucy 02820 CORBENY




