
 

 
 

Date d’affichage : 26/01/2024 
 
 

ELABORES PORC VEAU CREPINETTE 
 
 
 

Leclerc Colmar procède au retrait et au rappel du produit « crépinette porc veau » suite à 
la mise en évidence de la présence de Salmonella. 

 

Le produit ci-dessous a été vendu au rayon boucherie libre-service du magasin entre le 
17/01/2024 et le 22/01/2024. 

 

Dénomination Elaborés porc veau crépinette  

N° de Lot et DLC Emballé le 17/01/2024 et à consommer 
jusqu’au 22/01/2024  

Gencod Commençant par 0211668 suivi de six 0 
 

 

 

L'ensemble du lot est retiré de la commercialisation. Certains de ces produits ont été commercialisés 
avant la procédure de retrait. 
 

Il est donc demandé aux personnes qui détiendraient ces produits au lot décrit ci-dessus de ne pas les 
consommer et de les rapporter aux points de vente où ils ont été achetés.  
 

Les toxi-infections alimentaires causées par les salmonelles se traduisent par des troubles gastro-
intestinaux (diarrhée, vomissements) d'apparition brutale souvent accompagnés de fièvre et de maux de 
tête qui surviennent généralement 6h à 72h après la consommation des produits contaminés. Ces 
symptômes peuvent être plus prononcés chez les jeunes enfants, les femmes enceintes, les sujets 
immunodéprimés et les personnes âgées. Les personnes qui auraient consommé ces produits et qui 
présenteraient ces symptômes sont invitées à consulter leur médecin traitant en lui signalant cette 
consommation.  
 
En l'absence de symptômes dans les 7 jours après la consommation des produits concernés, il 
est inutile de s'inquiéter et de consulter un médecin. Si le produit doit subir une cuisson avant 
consommation : la cuisson à cœur des produits à +65°C permet de détruire ces bactéries et de prévenir 

les conséquences d'une telle contamination. 

 
Pour toutes questions, vous pouvez contacter Leclerc Colmar au 03 89 20 00 00. 
 

LA DIRECTION  
 

 
 

 
 

 

 


