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ZA DE L'OSERAYE

6 allée de Saint Flour

44390 PUCEUL

Rapport d'analyses N°252580001000801

Caractéristiques :

Produit : Charcut (4) 1.5-6 Réception
Sous-Famille : Paté a l'ail »

Prélevé par: Nos Soins
Collecté par: Nos Soins

Réception laboratoire le : 12/09/2025
Observations

Analyses bactériologiques :

Parigny, le : 16/09/2025

Date de fabrication : 10/09/2025
Lot : 930325246004 -

DLC / DDM : 28/09/2025

Le: 12/09/2025

a: 4°C

Analysé le : 15/09/2025

[ Parametres Méthodes Résultats Critéres
Flore aérobie mésophile NF EN ISO 4833 En cours... <10 000
Enterobacteries NF V08-054 <10 <50
Staphylocogues pathogénes EN ISO 6888-2 <10 <100
Clostridium perfringens NF EN ISO 7937 <10 <30
Salmonelle PCR - Gene up Non Détecté Non détecté/25g
Recherche listeria monocytogenes PCR- Gene up Détecté Non détecté/25g J

Les produits sont de qualité bactériologique non satisfaisante

Ne : nombre estimé de microorganisme par gramme.
* - Le microorganisme est présent.
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