FICHE DE BRASSAGE

'B i E R N° baich :

Vol. brassin : 1000 Litres BRASSIN N
h 247
Date de brassage : 17/05/2024
Nom du brassin : Litchi-Pa-Pois Brasseuris) : Romee |
Volun 900 Litres
il Bache a eau chaude :
Température 85°C
INGREDIENTS Fournisseurs N° de Lot BIO
/ "g'{_@n‘ F Jofld e
1. Thé Vert Saveur passion 1500 QLEWJ* e J;OJS % Alveus E:?qf?qz £ |OQui L1 Non .
Fleurs de pois papilion 700 g 0,07 % Naamsa AT O Non

2. kg 3,7 % Baramel il oui 0 Nen| O
3. % oui I Nonj
d. 25 25 % A oui 1 wNonl O
5. Starter ; % oui I3 Non [
6. SCOBY A oui O Non|
7. Gomme de Xanthane 7| Meilleur du chef oui [ Nonj
8. Jus de Litchi 25 9, E le Oui 1 Non| [}
9. Jus de Passion 5 0,05 % Sicoly JUPAO2XBO  |Cui [ Nonl [
10. % ' oui 3 Non| O

| nm v gy

Remarque(s) : -Nectar de litchi : Brix = 14 ; pH = 3,64 {donc 4480 g pour les 32 litres a utiliser pour cette bactfi};

2.5% d'acidifiant au lieu de 3% ;

Cooling

Température eau fioidd

of~

Vol. eau froide ajquté

Mﬁz{ Sy Hitres

INFUSION Brassage
Type d'infusion (simple / double) Simple Fouguet
Temps d'infusion 30" Temps | o min
Température d'infusion 85°C Pompe
Vol. d'eau chaude & l'infusion 80 litres Fréquence 23 Hz
Vol. d'eau froide / rincage Temps 30 min

Température finke]

NB : S'assurer que la température de l'infusion, aprés refroidissement, soit inférieure & 35°C avant ajout de starter et/ou d'acidifiant

pH Brix Paramétres estimés ]
Starter pH 3,5-3,7 Brassin

Acidifiant Brix 36-4

pH infusion Avant ajout de starter et/ou -
Température infusion d'acidifiant

s s pH Denslté Température produit

Verifications 3,73 =5 B 52 0 =
Aiustemenis Oui COONon X¥| Ouild  Non ¥ Oui [] Non B4 |1

Remarque (s} : 25 Litres pour le sirop de sucre ; C

de l'acidifiant avec 210 litres d’'eau chaude

. : Sucre - Litchi - Passion - Acidifiant : Méiange

Fréquene de la pompe Volume transféré TA (Tritrable Acldity)
Temps de circulation min I6 .
p! culatio | Hz AL e
Temps de transfert min Hz
i A P 2 2
£ 2,50 Ee)
@ ”j : SAS RISING RIVER - 12 Chemin du Moulin Basset

93200, Saint Denis
www.rising-river.fr




FICHE DE BRASSAGE

ﬂ“’ﬁ N° batch -

' Vel brassin: 500 Litres BRASSIN N°
h 247
Date de brassage : 17/05/2024
Nom du brassin : Litchi-Pa-Pois Brasseur(s) : Romeo
900 Lit
VO[?me Bache a eau chaude i
Température 85°C
INGREDIENTS Fournisseurs N° de Lot BIO
1. Thé Vert Saveur passion 750 g _O,?_S Y% Alveus oui OO Non O
Fleurs de pois papillon ~ 350¢g 0,07 % Naamsa Fao420092201  1Oui 1 Non [J
2. Sucre 1 3,7 % Barame i Oui J  Non [J
3 % oui [ Non [
4. A 12 L 2 Oui 0 Non [
5. Starter - - T Oui 0 Non [
6. SCOBY % Oui [ Nen [
7. Gomme de Xanthane o g %! Meilleur du chef oui 0 Non [
8. Jus de Litchi 27 L 25 % Ethiquetable ouill Nen [J
9. Jus de Passion 3 0,05 % Sicoly JUPAO2XBO  {Oui [ WNon [J
10. EA Oui ] Non [O
Remarque(s) : -Nectar de litchi : Brix = 14 ; pH = 3,64 {donc 4480 g pour les 32 litres a utiliser pour cette bacth) ;
2,5% d'acidifiant au lieu de 3% ;

INFUSION Brassage Cooling
Type d'infusion (simple / double)  Simple Fouquet Température eau froide
Temps d'infusion 30 Temps { o min °C
Température d'infusion 85°C Pompe Vol. eau froide ajouté
Vol. d'eau chaude a ['infusion 80 litres Fréquence 23 Hz OKA O Litres
Vol. d'eau froide / rincage Temps 30 min Température finale
7

NB : S'assurer que la température de l'infusion, aprés refroidissement, soit inférieure & 35°C avant ajout de starter et/ou d'acidifiant

pH Brix Parameétres estimés
Starter pH 3,5-3,7 Brassin
Acidifiant Brix 36-4
pH infusion Avant ajout de starter et/ou
Température infusion d'acidifiant
LY - pH Densité Température produit

Verifications 2 e ne ? .
Aiusl‘emen!‘s Oui CINon B8] oOuild Nen [ Oui [ Non JH

L =4

aiout : Sucre - Litchi - Passion - Acidifiant : Méiange

Q.

Remarque (s) : 25 Litres pour le sirop de sucre ;
de lacidifiant avec 210 litres d'eau chaude

re
5

Fréquene de la pompe Volume transféré TA (Tritrable Acidity)

Temps de circulation min Hz

litres

Temps de transfert min Hz
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