RAPPEL PRODUIT : AUCHAN LE POISSONNIER
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Nature du produit : Auchan Le Poissonnier Saumon mariné et Tartare saumon

Présentation : Tartare 150g en Barquette plastique operculée sous-vide, saumon marinée sous film

plastique et barquette aluminium, FR 62 160 128 CE

Dénomination de vente EAN Lot DLC
Saumon mariné 120g 3254560741416 | 24057 10/03/2024
Saumon mariné 120g 3254560741416 | 24057A 11/03/2024
Saumon mariné 120g 3254560741416 | 24057AA | 12/03/2024
Saumon mariné 120g 3254560741416 | 24057AAA | 13/03/2024
Saumon graviax 120g 3254560780774 | 24057 11/03/2024
Saumon gravlax 120g 3254560780774 | 24057 12/03/2024
Tartare saumon citron persil 1509 3254562307856 | 24057 03/03/2024
Tartare saumon avocat 1509 3254566435111 | 24057 05/03/2024
Tartare saumon citron persil 300g 3254560238404 | 24057 03/03/2024 et 04/03/2024

Un risque a été identifié sur ce produit : possibilité de présence de présence de Salmonelle

Si vous avez acheté ce méme produit du méme lot et que vous ne I'avez pas encore consommeé, merci de le ramener
dans le magasin dans lequel vous 'avez acheté. Un remboursement vous sera effectué.

Les personnes qui auraient consommeé un produit de ce lot trés précis et qui présenteraient les symptdémes suivants :
des troubles gastro-intestinaux (diarrhée, vomissements) d'apparition brutale souvent accompagnés de fievre et de
maux de téte qui surviennent généralement 6h a 72h aprés la consommation des produits contaminés. Ces
symptdomes peuvent étre plus prononcés chez les jeunes enfants, les femmes enceintes, les sujets immunodéprimés
et les personnes agées. Les personnes qui auraient consommeé ces produits et qui présenteraient ces symptémes
sont invitées a consulter leur médecin traitant en lui signalant cette consommation. En I'absence de symptomes dans
les 7 jours aprés la consommation des produits concernés, il est inutile de s'inquiéter et de consulter un médecin. Si
le produit doit subir une cuisson avant consommation : la cuisson a cceur des produits (ceufs durs, patisseries,
viandes de volailles...) a +65°C permet de détruire ces bactéries et de prévenir les conséquences d'une telle
contamination.

Adresse : OCEAN Délices
Rue Pierre Rémoleux
62200 BOULOGNE SUR MER

Personne a contacter pour plus d’informations : R.qualité/ Rpoduction 03.21.91.55.27 -06.80.01.78.37 -06.81.89.34.49

Date de fin d’affichage : 04/04/2024



